
 

 

RECRUTE UN(E) CUISINIER(ÈRE) QUALIFIÉ(E) 

📍 Poste à temps complet – CDD 3 mois  

📅 À pourvoir pour fin novembre 2025 

 

🏡 Qui sommes-nous ? 

Le Trait d’Union du Cailly (TUC) est un établissement public regroupant trois EHPAD situés dans la vallée 

du Cailly (Seine-Maritime), ainsi qu’un ensemble de services à domicile pour personnes âgées : 

• Le Village des Aubépins à Maromme 

• La Côte de Velours à Notre-Dame-de-Bondeville 

• Les Myosotis à Montville 

🎯 Notre mission : accompagner chaque personne âgée dans le respect de son autonomie, de ses choix 

et de sa dignité. 

Nos valeurs : 

✔️ L’habitant est acteur de son projet de vie 

✔️ Lien social et lutte contre l’âgisme 

✔️ Respect, bienveillance et valorisation des professionnels 

 

👨‍🍳 Vous aimez cuisiner maison avec des produits locaux, dans une ambiance conviviale ? 

Rejoignez notre équipe de cuisine ! 

Nous recherchons un(e) cuisinier(ère) qualifié(e) pour préparer des repas simples, savoureux et équilibrés, 

tout en participant à une ambiance familiale et bienveillante au cœur de nos résidences. 

 

🎯 Votre mission 

En tant que cuisinier(ère), vous êtes garant(e) de la qualité des repas servis aux résidents : 

• Préparation de repas traditionnels et équilibrés, adaptés aux régimes spécifiques 

• Valorisation du fait maison et des produits du terroir 

• Respect des normes d’hygiène alimentaire et des procédures en vigueur 

• Conditionnement, stockage et distribution des préparations 

• Participation à la vie quotidienne des équipes et à la convivialité de l’établissement 

 

 



 

🛠️ Qualités et compétences attendues 

• Sens des responsabilités et du service rendu 

• Attitude professionnelle exemplaire : loyauté, intégrité, respect 

• Patience, écoute, discrétion et esprit d’équipe 

• Réactivité et autonomie dans les prises d’initiatives encadrées 

• Bonne organisation, méthode et rigueur 

• Respect des règles d’hygiène, des procédures internes et du travail collectif 

• Ponctualité et fiabilité 

📌 Une expérience en cuisine collective (type maison de retraite) est un plus, mais n’est pas obligatoire. 

Nous recherchons avant tout un professionnel passionné et engagé. 

 

⚙️ Conditions du poste 

• CDD de 3 mois (renouvelable selon besoins) 

• Temps complet 

• Poste basé au sein du Trait d’Union du Cailly (répartition possible sur nos différents sites) 

• Rémunération : entre 2 300 € et 2 600 € brut mensuel, selon profil et expérience 

 

📩 Candidature à adresser à : 

Mme MONGAUX MASSE, Directrice du TUC 

📍 16 rue de la République –  

76150 MAROMME 

✉️ rh@traitdunionducailly.fr 

🔗 www.traitdunionducailly.fr 

 

✨ Pourquoi nous rejoindre ? 

Parce qu’au Trait d’Union du Cailly, on privilégie : 

• La cuisine authentique, simple et savoureuse 

• La bonne humeur et le respect dans les équipes 

• Le partage intergénérationnel et la qualité de vie au travail 

• Une ambiance humaine et familiale, portée par de vraies valeurs 

 

https://www.traitdunionducailly.fr/

